
ΝΕΡΑ ΙΔΕΣ
Ε Ρ Υ Θ Ρ Ο Σ  Η Μ Ι Γ Λ Υ Κ Ο Σ  Ο Ι Ν Ο Σ

ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

ΧΩΡΑ                                                                  ΕΛΛΑΔΑ
ΠΕΡΙΟΧΗ  ΠΡΟΕΛΕΥΗΣ                                          ΝΕΜΕΑ
ΕΝΔΕΙΞΗ                                        ΠΟΙΚΙΛΙΑΚΟΣ  ΟΙΝΟΣ            
ΣΟΔΕΙΑ                                                                   2023
ΩΡΙΜΑΝΣΗ                                                    ΔΕΞΑΜΕΝΗ

ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ 100%

ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ

Η  οινοποίηση  της  ποικιλίας  λαμβάνει  χώρα  σε  ανοξείδωτες
δεξαμενές  και  σε  συνθήκες  ελεγχόμενης  θερμοκρασίας  18-22οC.
Οι  ζυμώσεις  διακόπτονται  με  ψύξη  του  ζυμούμενου  γλεύκους ,
αφήνοντας  υπολειπόμενα  σάκχαρα  στον  οίνο .  Ακολουθούν
μεταζυμωτικες  ενέργειες  και  ξεκινούν  οι  διεργασίες  για  την
προετοιμασία  εμφιάλωσης .

@BARAFAKASWINERYWWW.BARAFAKASWINERY.GR

Κόκκινο  λαμπερό  χρώμα .  Πλούσιο  αρωματικό  προφίλ  από  νότες
κόκκινων  φρούτων  και  βανίλιας .  Μαλακές  τανίνες  στο  στόμα ,
ισορροπημένη  γλυκύτητα  και  γεμάτο  στόμα  με  πλούσια
φρουτώδη  αρωματική  επιστροφή .   

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Ταιριάζει  εξαιρετικά  με  μαύρη  σοκολάτα ,  σουφλέ ,  σοκολατόπιτα
καθώς  και  με  καραμελωμένους  ξηρούς  καρπούς .  
Σερβίρετε  στους  8οC.

ΠΡΟΤΕΙΝΟΜΕΝΟ ΣΕΡΒΙΡΙΣΜΑ

Αλκοόλ                         12 .5%  v/v
Ανάγοντα  Σάκχαρα        22,0   g/L
Ολική  Οξύτητα             5 ,50    g/L
pH                               3 ,60


